...Mon grain de sucre...

pour

MARSEIIALLYYS POPS

INOREDIENTS

1 sachet de marshmallows blancs
200 gr de Chocolat noir
@S Sucre paillettes blanches et/ou noix de coco rapée
QS Batons de sucette ou brochettes en bois

Faire fondre le chocolat a feu doux au bain-marie.

Piquer un marshmallow sur le bout du baton de sucette et tremper la moitié du marshmallow
dans le chocolat.

L’égoutter la téte en bas puis le retourner immédiatement pour permettre au surplus de
chocolat de couler le long des parois.

Le saupoudrer immédiatement de sucre paillettes blanches et de noix de coco rapée.

Laisser refroidir & température ambiante afin que le chocolat se solidifie & nouveau.
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TRUFFES D CHBY

IMOREDIENTS

400 gr de lait concentré sucré
250 gr de noix de coco rapée
QS Noisettes entiéres

Dans un récipient, bien mélanger le lait concentré avec 200 gr de noix de coco.

Laisser reposer au frigo quelques heures, voir toute la nuit.

Former des boules de la taille d'une cuillére a café, insérer une noisette au milieu et rouler
entre les paumes de vos mains.

Lorsque les truffes sont bien rondes, les rouler dans le reste de noix de coco rapée pour
décorer.

Les replacer au frais en attendant la. dégustation.
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